ATRIBUTOS TECNOLOGICOS E DE QUALIDADE
EXTRATORA AUTOMATICA DE AGULHAS ZONTAINOX

A Industria de dgua de coco vem apresentando um expressivo crescimento nos Ultimos 20 anos. Especialmente nos
dias atuais o segmento passa por um momento de profissionalizacdo e nesse contexto demanda solugcdes que
garantam a evolugdo que o setor precisa para acompanhar as tendéncias de Qualidade, Produtividade e Custos
ajustados a realidade do mercado nacional e internacional.

A Zontainox, atenta as demandas crescentes de tecnologia e automagdo do setor, vem apresentar um pacote
tecnolégico completo que entrega solugdes inovadoras e sustentdveis perante as maiores exigéncias de Qualidade,
Seguranca Alimentar e especialmente Automacgao que diminui drasticamente a demanda de mao de obra no chao de
fabrica, resultando num custo de producao sensivelmente menor.

O elemento central de nossa tecnologia é nosso exclusivo e inovador equipamento de extra¢cdao de dgua de coco que
retira automaticamente o coco da linha de producdo (esteiras) e posiciona automaticamente o coco para posterior
extracdo da agua por succ¢ao por agulhas. Tudo isso pode ser feito em diversas escalas, por exemplo: 6.000, 12.000.
18.000 ou mais cocos por hora. Os projetos sdo customizados de acordo com a demanda do cliente.

Conheca os nossos principais atributos:

1) Grande REDUGCAO DE MAO DE OBRA: cada conjunto de 12 agulhas é capaz de substituir de 10 a 12 funcionarios
gue sao necessarios na abertura manual do coco.

2) Alimentag¢do automatica: O Conjunto Extrator é dotado de um sistema de distribuicdo e posicionamento
automatico dos cocos nas esteiras de extracdo, garantindo que todas as posicées estejam sempre abastecidas.

3) Extragao da agua sem contato com a casca: Através de agulhas, a 4gua € extraida sem ter contato com a casca,
evitando contaminagdo por enzimas e outros compostos bioquimicos da casca que alteram o sabor e a cor da
agua de coco, principalmente evitando adstringéncia e ressaltando o sabor adocicado da agua.

4) Extragdo da agua sem contato com o ar: Nossa tecnologia evita o contato com ar e consequente incorporagao
de oxigénio na agua de coco. Com isso o sabor e cor ficam preservados, ja que ndo ha incorporagdo de oxigénio
ao produto, que causa oxidagdo e consequente alteragdo de cor (amarelado ou rosa) e sabor.

5) Enxague imediato das agulhas a cada movimento de extracdo: Cada vez que as agulhas acabam de realizar
uma extragdo sao imediatamente enxaguada com d4gua potdvel e ou ozonizada, de modo que estard
novamente limpa e preparada para a préxima batida no coco seguinte.

6) Desaeragao imediatamente apds extra¢dao: Nosso pacote tecnoldgico traz uma tecnologia que ja usamos
largamente na industria de sucos, aplicando um vacuo controlado na agua de coco de modo que qualquer
residuo de oxigénio que porventura esteja presente na dgua seja eliminado, redobrando o esfor¢o de minimizar
alteragdes de cor e sabor no produto.

7) Sistema de filtragem progressiva: Em linha e imediatamente apods a extracdo, a agua ja entra em uma bateria
de filtros com malhas progressivamente mais finas para eliminar qualquer particula que porventura tenha sido
incorporada durante a extragdo. Esse cuidado redobrado evita que pequenos pedagos de fibra do coco possam
servir de fonte de biomoléculas indesejadas como enzimas e taninos, que alteram o sabor, cor e vida de
prateleira do produto.

8) Sistema de resfriamento rapido: Com apenas alguns segundos apds a filtragem toda a agua de coco é
imediatamente refrigerada abaixo de 4 graus através de robusto sistema trocador de calor, estabilizando o
produto e permitindo manutengdo de suas qualidades.

9) Sistema de lavagem e secagem automatica do coco: Nossa linha completa conduz automaticamente todo o
coco descarregado através de sistemas de lavagem em 3 estdgios, escovacado e secagem, entregando o coco
higienizado e pronto para a retirada da agua na etapa de extracdo por agulhas.



10) Sistema de limpeza C.I.P. integrado: Toda a limpeza interna de nossa linha de tubulagdes, tanques e sistema
de extragdo incluindo as agulhas sao higienizadas através de limpeza automatica por circulagdo C.I.P. (Clean In
Place, que significa “Limpeza No Lugar”, ou sem desmontar). Isso confere seguranca e controle do processo de
limpeza, feito todo automaticamente através de interface digital.

11) Controle de processo automatizado via IHM (Interface Homem Madquina): Todo o sistema de extragdo é
pilotado por um Unico operador através de interface digital, onde os comandos ocorrem por acionamento de
tela sensivel ao toque, acessando rotinas automatizadas ou a¢des pontuais individualizadas, a depender da
necessidade do momento.

Toda a linha estd dimensionada para suportar as exigéncias do trabalho e manuseio do coco, contando com
estruturas fixas e méveis robustas e reforcadas, especialmente na etapa de extragcdo, onde ligas de agos especiais
foram desenvolvidas para as partes de perfuracao e reforco redobrado nas partes mdéveis do equipamento.

Nosso pacote tecnoldgico estd alinhado com o que ha de mais avangado e inovador na tecnologia de agua de coco
e traz em seus beneficios muitos anos de experiéncia operacional pratica e gestdao de chao de fabrica de nossa
equipe técnica.
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